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договорхп/5/rJ/О
на оказание услуг по организации питанпя обучающихся

г. Оренбург n "{.f , ДJ4h4.€L 202€
Муниципальное общеобразовательное автономное учреждение (Лицей Jф7), именуемое в

дальнейшем <<Заказчик), в лице дирекгора Пушкаревой Нурании Галейевны, действующего на основании
Устава, с одной стороны, и общество с ограниченной ответственностью <Комбинат питания J\bl>>,

именуемое в дальнейшем <<Исполнитель)), в лице генерального директора Зубавленко Никиты Сергеевича,

действующего на основании Устава, с другой стороны, совместно именуемые Стороны, на основании п.
23.5 Положения о зач/пках, ст. ст. 2, З ФЗ кО закупках товаров, рабоц усJryг отдельными видами
юридических лиц) от 18.07.2011 Ns 223-ФЗ закJIючили настоящий договор (далее - Щоговор) о след/ющем:

. 1. Предмет Щоговора
1.1. Исполнитель обязуется в установленrтый срок ок{вывать усJI}ти по организации питания

обучающихся Заказчика, а Заказчик обязуется приIIJIть и оплатить надlежащим образом окrванные усJryги.
L2. Исполнрrгель окalзывает Услуги в соответствии с Техническим заданием, явJuIющимся

неотъемлемой частью ,Щоговора (Приложение ЛЪ 1) и Спецификацией , являющейся неотъемлемой частью

Щоговора (Приложение J\Ъ 2).
1.3. Объем окilзываемьtх усJryг опредеJuIется исходя из колиtIества обlчающихся, укшанньtх в

При-пожении J\b 1.

1.4. Ус.lryги по настоящему,Щоговору считаются окiLзанными после подписания Сторонами акта об
окаЗанных УслУгах' 

, Ппrпоппо L LлплDII

2.1. щена договора составляет , rr";rffi; ёТТЖIiol;Н#;"ffil; одна тысяча семьсот
IuIтьдесят восемь) рублей 0б копеек. В соответствии с п. 5 ст.149 НК РФ налог на добавленIryю стоимость
не предусмотрен.

2.2, l\eHa договора вкJIючает в себя: закупку, доставку, разгрузку до пищеблока (сшlада) Заказчика,

хранение проryктов питаниlI, приготовление блюд, угIJIату нЕLпогов, таможенньIх поrrllrин, сборов, и других
обязательных IUIатежей, связанные с исполнением настоящего .Щоговора.

2.З. Щена договора является твердой и не может измеIuIться в ходе исполнениlI договора, за
иёключением сJцлаев, установленньж законодательством РФ,

2.4, Щена договора может быть снижена по согJIашению Сторон без изменениJI предусмотренного
договором объема усJryг и иных условий исполнениr{ договора.

2.5. Оплата усJryг производится на расчетный счет ИсполнитеJIя в течение 7 рабочих дней, после

факгического оказаниlI усJryги и подписания Заказчиком акта об оказании услуг.
2,6. Гlлатеж по договору производится в безна-пичной форме в денежной валюте РФ (рублях).

Источники финансирования: бюджет Российской Федерации, бюджет Оренбургской области, бюджет г.

Оренбурга.
2,7 , Оплжа оказанных усJryц не предусмотренных договором, не производится.

_ 3. Права и обязанности сторон
3.1,. Заказчик вправе:
3.1.1. требовать от Исполнителя надlежащего исполненIбI при}Iятых им обязательств, а также

своевременного устранениrI вьUIвленных недостатков;
З.l .2. требовать от Исполнителя предоставления

подтверждающих исполнение принятых им обязательств;
*ruдп"*uщЁ оформленных документов,

3.1.3. привлекать экспертов, специаJIистов и иных лиц, обладающих необходимыми знаниlIми, для
подтверждениlI каче ства ок€tзываемой услryги;

З.1.4. направлять питание (пищевую продукцию) на экспертизу, в том числе лабораторные
испытания, с целью проверки качества и объема питания. В сrцzчае, если бlцет установлено ненадIежащее
качество питанI4я, все расходы на проведение вышеуказанных мероприятий возлагаются на Исполнителя;

3.1.5. не принимать окЕванные усJryги ненадлежащего качества;
З,1.6. обращаться с требованием к Исполнрrтелю об отстранении от работы лиц, не имеющID(

специirльной одежды и действующей медицинской кни}кки установленного образца с результатами
медицинскIlD( обследованиЙ и лабораторньгх исследованиЙ, сведениЙ о прививках, перенесенньtх
инфекционных заболеваниltх, сведений о прохождении гигиенического обl^rения, а также находящшrcя в
нетрезвом состоянии, лиц с гнойниtIковыми заболеваниями кожи, вирусными и иными заболеваниями;

3.1.7 осуществJuIть посредством участия пliедставЙтелей родительского сообщества контроль и
НадЗОР За объемом.и качеством оказываемых усJý/ц соблюденЙем сроков их выполнениlI, условиlIми
хранения прод}ктов питаниjI, не вмешиваясь в оперативно-хозяйственrýло деятельность Исполнителя;
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Федерации:
3.2. Обязанности Заказчика:
з.2.1. согласовывать примерное и ежедневное меню, разработанное иутвержденное Исполнителем,

3.2.2. осуЩествлятЬ контролЬ за исполнеНием условИй rЩоговора, в тоМ числе срокоВ оказания ycJt}ъ

качества оказаниlI усJryц проверки их соответствиrI условиJ{м ,Щоговора и приложениJIм к нему,

З.2.З. осуществлять контроль за заполнением Исполнителем документации: курнала бракеража

готовой пищевой продукции' журнала бракеража скоропортящейся пищевой продукции' журнала 1^rёта

температуры и вл€Dкности в скJrадских помещениl{х, журнала учёта температурного режима холодIillьного

обору!о"ания, гигиенического журнала (сотрудники), ведомости коЕтроля за рационом питания, нiL"I}rчие\I

сопроводиТельных документоВ на пищевую продукцию в полноМ объеме, обеспечиваюЩLж ее

ппослеживаемость:
З.2.4. осуЩествлятЬ контроль за отбором и хранением Исполнителем суточных проб произведенной

пищевой продукции;
3.2.5, принимать оказанные услуги;
З,2.6. произвести оп",Iату на основании представленных (подписанных) акгов об оказании услуг в

соответствии с разделом 2 настоящего,Щоговора;
З,2,7, предоставить производственные помещениJ{ в том числе пищеблок, помещениJI для мытья

посуды, скJIадские помещения, холодильное, торгово-технологическое и другое оборудование пищеблока в

безвозмездное пользование, в состоянии, соответствующем требованиям санитарно-эпидемиологического

законодательства, в соответствии с пунктоМ 10.7 ПоряДка управпения И распорfiкеНИlI ИIчЦ/ЩеСТВОМ,

находящимся в собственности муниципального образования (город Оренбургц утвержденного решением

Оренбургского городского Совета от 31.08.2020 J\ъ 969, на основании договора безвозмездного пользовани,{

и акта приема-передачи помещениJI и оборудован}fi на период действия настоящего договора;

з.2,8, назначить прикчLзом ру*оuоiйr"ля образоваiельной организации в день закJIючениII .Щоговора

ответственное лицо для оперативного решения текущих вопросов по договору и передать Исполнрrгелю

информацию об ответствa"rЬ, лице (должность, Фио, телефон, адрес электронной почты ответственного

лица) письменно, лично либо заказным письмом с уведомлением о врrIении, либо по адресу элеюронной

ПОЧТЫ 

i'jЁffi!f,Ь приказом руководителя образовательной организации бракеражнУrо КОМИССИЮ;

З.Z.|0.уarurrо""ru графиК выдачи готовьtх блюд об1,.rающимся и довести до сведения Исполнителя;

з,2.1J, своевременЕо организовывать на пищеблоке дезинсекционные и дератизационные работы

(профилактические и истребительные), дезинфекционные меропршIтиJt;

З.Z.|2. на.rра"л"тi Исполнителю предварительн},ю заявку о количесТве обl^rаюЩихся, подлежащшХ

обеспечению питанием, не менее чем за семь дней до дня предоставлениrI Питанvlя, И В ИскJIючительньtх

сJryчаяХ уточI51ть данную заявку не позднее 09 часов 00 минут дня, предшествующего дню предоставлени,I

arrru""". Заявка rraрaдuara" Исполнителю в письменном виде за подписью Заказчика,

з.2.|з, вести'учет количества обучающихся, получающих питание в организации Заказчика tý/тем

заполнения табеля учета посещаемости обучающихся;
З.2.|4,надлежаще исполlUIть иные принятые на себя обязательства,

3.3. Исполнитель имеет право:
3.З.1. запрашивать и поJryчать у Заказчика документацию и информацию необходиNг}то для

выполнениlI настоящего договора;
3.З.2. добровольно выIIлатить CYMIvry штрафных санкций;

З.З.З. треЪовать от Заказчика полную и своевременную огIJIату за оказанные усJryги в порядке,

предусмотренном настоящим договором;
3.З.4. по согJIасованию с Заказчиком изменять меню или состав блюд в сJryчае временного

oTс)лсTBLIJI какого-либо продукта или появления нового (сезонные продукты), в соответствии с

,p"bo"u"-r" СанГIиН 2-.з12-.4.з59о-20 <<Санитарно-эпидемиологические требования к организации

оъщaar"a""оaо питаниlI населения) утвержденных постановлением Главного государственного

санитарноЮ врача РФ оТ 2,7.|0.2020 ]\Ъ З2 (далее - СанПиН 2,з12.4.з590-20);

з.з.5. осуществлять реализацию изделий через буфеъ в соответствии с ассортиментом,

разрешеннЫ1a " 
Ьбр*ОвательныХ )црежденИJIх, согJIасНо СанПиН 2.з12.4,з590-20. Предельный размер

наценкИ *ru ,ron y'be товары, ,ЪдЬuu*u на буфетНую продукцию не доJDкны превышать значений,

установленньtх постано"п.rп".on Правительства Орiнбургской областИ ОТ 18.08.2014 ]ф 570-П <<О ВВеДеНИИ В

действие предельноГо ptцMepa наценки на продукцию $овары), реЕIлизуеNгуIо на предпрIбIтIбIх
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общественНого питания при общеобразОвательных организациJIх, профессиональных образовательных
организациJIх, образовательных организациях высшего образования>>.

3.4. Исполнитель обязан:
3.4.1. оказЫвать усJt)iгИ в соответствии с приIUIтыми на себя обязательствами и руководствуясь

нормативными правовыми аюами, указанными Приложении ЛЬ 1;
з,4.2. разрабатывать и сопIасовывать с Заказчиком меню на период не менее двух учебных недель

для каждой возрастной группы обучающихся (включая детей с овз 1-11 классов), соответствующее
требованиям действующего законодательства, в течение 5 (пяти) рабочих дней с момента закJIючениII
(подписания) настоящего Щоговора;

З.4.З. разРабатыватЬ для детей со специulJIьными потребностями в питании, обусловленными
состоянием здоровья, примерное меню с использованием Методических рекомендаций Роспотребнадзора
от 30.12.2019 ]\ъ мР 2,4.0|62-19 кособенности организации питан}UI детей, страдающих сахарным
диабетом и иными заболеваниями, сопровождающимися ограничениJIми в питании (в образовательных и
оздоровительных организациях)>;

з.4.4, до начiLла OKIIзaHI/UI усJryг предоставить Заказчику рaвновозрастное примерное меню на период
не менее двух учебных недель, а также меню-раскJIадку, содержащих количественные данные о рецептуре
блюд согласно СанПиН 2.з12.4.з590_20 в течение 5 (пяти) рабочих дней с момента закJIюченрUI
(подписания) настоящего Щоговора;

3.4.5. осуществлять питание обучающихся гцlтем реализации разновозрастного основного
(организованного) меню, вкJIючающего горячее питание, а также. индивил/iшьных меню для обl^лающихся,
нуждающихся в лечебном и диетическом питании с учётом требований, содержащихся в приJIожениJIх Ns 6
- l3 СанПин2.з/2.4,3590-20, для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья;

3.4.б. разработать примерное меню на основе методических рекомендаций, утвержденньгх Главным
государственныМ санитарныМ врачоМ рФ 18.05.2020 (МР 2.4,01,79-20, 2.4. Гиrиена детей и подростков.
рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций. Методические
рекомендации> (даrrее - МР 2.4.0179-20), с учетом СанПиН 2.312.4.З590-20,

з.4,,7. корректировать рекомендуемое меню с учетом сезонности, необходимого количества
основных пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона, дифференцированного по
вQзрастным группам обучающихс я (7 - I\ и 12 - 18 лет). В случае BHeceH}lJI изменений в основное меню в
соответствии с,п. З.3.4. предоставлять его Заказчику не менее чем за З рабочих дня до нач€UIа реализации
меню;

З.4.8. не доrтускать повторениJI в меню одних и тех же блюд или кулинарных изделий в один и тот же
день или в последующие два-три дня;

з.4.9. на основании угвержденного примерного меню составлять ежедневное меню для
обучающихся разного возраста;

з.4.10. организовать вьцачу пищи по весу с вьtходом блюд и количеством порций;
з.4,11. обеспечить непосредственно после приготовлениr{ пищи отбор и хранение суточной пробы;
з.4.\z, использовать при оказании услуг продукты питаниjI, качество которых подтверждается

сертификатами соответствия, декJIарациJIми о соотвеТствии, ветеринарными сопроводительными
документами, а также иными документами, предусмотренными законодательством РФ. Осуществлять
хранение указанных сопроводительных документов до конца срока реализации продукта;

з.4.1з. хранить пищевые продукты в соответствии с условиями хранениJI и сроками годности,
устанавлиВаемымИ предприJIтием изготовителем в соответствии с нормативно-технической
документацией и с соблюдением СанПиН 2.З12.4.З590-20;

3.4.|4. осуществлять профилактику витаминной и микроэлементной недостаточности блюд, с этой
целью выполtulть слеryющее:

з.4.14.1 . использовать соль поваренную пищевую йодированную при приготовлении блюд и
кулинарных изделий в целях профилактики йододефицитных состояний у обучающ1,1хся;

з.4.14.2. готовить витаминные напитки в соответствии с прилагаемыми инструкциJIми
непо средственно перед раздачей;

з"4.|4,з, витаминизацию блюд проводить под контролем медицинского или иного ответственного
лица;

З .4.1 4,4. не допускать подогрев витаминизированной пищи;
з.4.|4.5 не допускать замену витаминизации блюд выдачей поливитаминньж препаратов в виде

драже, таблетки, пастилки и других форм;
з.4.15. не доtý/скать замены горячего питаниrI выдачей продуктов в потребIтгельской таре;
з.4.16. на каждое блюдо завести технологическую карry;
з.4.|7. вывеIцивать ежедневно в обеденном зiL,Iе, },твержденное руководителем Заказчика меню, в
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котором указывать сведения об объемах блюд, их названия и названия

указывать энергетическ},ю и пищевую ценность блюд и изделий, стоимость
кулинарньж изделии, а

каждого блюда (по требо

Заказчика);
3.4.18.осУЩесТВЛятЬВыДачУготовойпищиВсооТВетсТвиисрежимоМПиТаниJI

зuп*rй,'; ;"";;";;и с санпиIL 2.з l 2.4.з 59 0_20 и мр 2,4,0 |,7 9 _20;

з.4.|g. обеспечивать использование предоставленньIх ИсполнителЮ в соответствиИ
aпцпгпJ 

"t. 
L7, vv\

с п. з.2.7 настоящего ,щоговора помещений, оборудования, электроэнергии, отопления;:::*Т:ffi:",iХ:;

аЖ";#J";i"ън;;;; 
^ ;;;;;;;; с анитарных правил ] _1,1т:::-т _ л,::*жчупJ"* 

и

-пппптlпrцлгfl И ппvгого

fi:Т;ЪЖ;;:--;;;;;";й'-;;;;;;;ную эксплуатацию технологиtIеского, холоДИЛЬНОГО И ДРУГОГО

обучающихся

оборУлования; I7 yлпгrпнчIп воItч. моющие И
з,4.20,ЭконоМнорасхоДоВаТьЭлектроЭнерГию'ГоряЧУоИхолоДнУюВоДУ'Моюш

ЛеЗИНФИЧИ;lО-ЖffЖ:' .rr.rоо и соблюдение санитарно-эпидемиологическогО РеЖИМа В

производственных помещениях пищеблока. В соответствии с санитарно - эпидемиологическими

требованияr" oo"arra"rrioop"y обеденньгх столов после каждого организованного приема пищи, мытье

*""""Tf;IН":#""Tffiu"no"rb имущества и бережное отношение к оборудованию заказчика; при

установлении неисправности имущества либо его несоответСтвия требоВаниjIМ нормативнЫх и техническIо(

документоВ сообщЙь об этом Зu*urч"*у'" п"."r.rrоЙ форме в течение не более двух рабочих дней с

момента установл9ния'соответствующих 
обстоятельств;

з.4.2з.на весЬ срок oкirзaния у"rrу. no 
"u",о"*",у,Щоговору 

укомплектовывать пищеблок Заказчика

квалифицироВанныМикаДраМи'неиМеюЩиМиоГраничений,УстаноВЛеннЬtхТрУДоВыМЗаконоДательсТВоМ
Российской Федерации, обладающими соответствующей ,rро6aa."о"альной квалификацией; имеющими

медицинсКие книжки установленного образца с результатами медицинских осмотров, в т,ч, лабораторных

обследований, и отметкой о прохождении гигиеническогО обучения' прививочнЫе сертификаты'

прошедшими обучение и инструктд2к по охране труда, проверку знаний требований охраны труда,

з.4'24.засвойсЧеТУсТраняТЬЗаМечанияконтролЬно.наДЗорныхорганоВВсIryчае'еслинарУшения
доtryщены ,rо urп"-й.rrопй.п" и (или) осуществить возврат Заказчику излишне уплаченных денежньIх

средств В сл)л{ае выявлениlI после arр""й*" Услуги уполномоченными контрольными органами по

результатам 
'мероприятий внутреннегь государственного (муниципального) финансового контроля

недостатков Услуги.
З,4.Z5.до.ry"п-u на объею Заказчика работников, имеющих справку об отсlтствии судимости;

з'4.26.УкоМ[лекТоВаТЬсТолоВуЮДосТаТоЧнымколиЧесТВоМпосУДы'сТолоВыхприборов,кУхонноГо
инвентаря, обеспечить работников пищеблока достаточным количеством спецодежды, моющих и

дезинфицИрующлЖ средств, и инымИ материальнымИ средствами, В соответствии с требованиJIми,

пр.дu""п"Йыми Роспотребнадзором РФ;

з.4,27. своими силами осуществлять сервировку столов;

з.4.28.потребованиюЗаказчикаорГанизоВаТЬплаТноеПиТаниеобУчающихсяисотрУДникоВ
Заказчика, не указанных в техническом auдu"й" (Приложение J\b 1), в соответствиИ с требованИями СанПиН

z.зlz,4.з590_20. предельньrй размер наценки на покупные товарЫ, НаДбаВКа На ОРГаНИЗОВаННОе IUIaTHoe

питание обучающихся Заказчика не доJDкны превышать значений, установленных постановJIением

правительства оренбургской области orlB.oB.zot+ :rгs szо-п <о введении В Действие Предельного Размера

наценки на продукцию (товары), реаJIизуеNIую на предприJIтиJIх общественного питани,t при

общеобразОватеJIьньtх организаци"*, ,rф6""сионzшьных образовательных организациJIх, образовательньгх

организацИяхвысшегОобразования>; - .ав работников Исполнителя, которыми будет
з,4.29. предоставить Заказчику списочныи сост

укомплектован пищеблок образоват-"iоП о|.анизации (далее - работники пищеблока Заказчика), а также

для ознакомлениrt личные медицинские кнюкки установленного образца кu,кдого из них с результатами

медицинских осмотров, в т.ч. лабораторньrх обследований, и отметкой о прохождении гигиенического

Оu'.'""Тi.з.. 
представить в письменной форме Заказчику *:9i:alУУ..:"Ч::_Т:::',('1^?;iТТаКТНЫЙ

телефон)оработникеИсполнителя,оТВетсТВенноМзаорганиЗациюПиТаниlIвобразовательной
организации;

з.4.з|. отстранJIтЬ от работЫ лиц, не имеющих специшIьной одежды и действующей личной

медицинсКой книжкИ установлеНного образЦа с резульТатами медицинских обследований и лабораторных

исследований, сведений о прививкu*, 
"ъfirъiенных"и"фекционных 

Заболеваниях, Сведений О Прохождении

гигиенического обучения, до,,ус*u * рuбоrе, а также лиц,_находящихся в нетрезвом состоянии, лиц с

гнойничковыми заболеваниями кожи, 
"йрусн"r,и 

и иными заболеваниями;
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З.4.З2. обеспечивать своевременное прохождение медицинских осмотров, бактериологическргх
анiulизов, обследования на рото и норовирусные инфекции всему персонапу, непосредственно
осуществляющему усJryги, в установленном законодательством порядке. Предоставить Заказчику
информацшо о прохождении медицинских осмотров, бактериологиIIеских анализов персоналом
непосредственно перед нач€Lпом оказания усJryг;

З.4,ЗЗ, обеспечить предоставление качественного и безопасного питаниlI, соблюдение правиJI
приемки поступающих продуктов питаниjI, требований к кулинарной обработке продуктов питаниJ{,
соблюдение условий и сроков храненлr;l и реализации продуктов питаниjI, с соблюдением технологии
приготоеiIения блюд, а также всех санитарно-противоэпидемических правил и норм, а также других норм и
правиJI питаниrI, выполняlI все требованиrI, ук€}занные в Приложении Nч 1;

З,4.34. производить оперативный внутренний производственный контроль всех этапов процесса
поJryчениll,. обработки продуктов питания, а также выдачи готовых блюд в соответствии с санитарно-
эпидемиологическими и другими правилами и нормами;

З.4.З5. обеспечить транспортировку продуктов питания специirлизированным автотранспортом в

исправном и чистом состоянии, с обязательным проведением с установленной периодичностью санIтгарной
обработки транспорта с применением моющих и дезинфицирующlд( средств, сопIасно действующим
санитарным правилам;

З.4.З6. на основании прикiва Исполнителя создать специальFгуIо бракеражную комиссию по
проведению контроля за качеством пищи, в которую долlкен быть включен: повар-бригадир, повар или
иной представитель Исполнителя и представитель Заказчика: работник образовательной организации,
медицинский работник,,обслуживающий образовательную организацию (по согласованию);

З.4.З7, производить ежедневный бракераж, т.е. снlIтие пробы приготовленной пищи гryтём оценки:
- органолептических показателей - соответствиrI внешнего вида, вкуса, запаха, степень готовности;
- нормы закJIадки и выхода готовой продукции;
- соответствиJ{ массы блюд при раздаче (отгryске).
3.4.38. вести:
- журнал бракеража готовой пищевой продукции, в котором реryлярно делать отметки обо всех

проверенных блюдах, с оценкой за весь прием пищи (завтрак, обед и др.), а в случае, если имеются
замечаниjI по конкретному блюду, то указывать его оценку;

журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции, поступающей на пищеблок;
- гигиецический журна-п;
- журнаJI учета температурного режима холодильного оборудования;
- журн&ц учёта температуры и вл€Dкности в скJIадских помещениях.
- журнал проведения витаминизации;
- ведомость контроля за рационом питания;
З.4.З9. отбирать суточн},ю пробу приготовленной пищевой пролукции, отдельно на каждое блюдо и

(или) кулинарное изделие Отбор суточной пробы осуществлять назначенным ответственным работником
пищеблока в специ€шьно выделенные обеззараженные, промаркированные, rrлотно закрывающиеся
ёмкости;

З.4,40, обеспечить за свой счет осуществление лабораторного контроля качества и безопасности
приготовJlяемой пищи, руководствуясь документами по контролю параметров в критических контрольньtх
точках в соответствии с рiвработанными, внедренными и поддерживаемыми процедурами, основанными на
принципах ХАССП (т.е. системы международных критериев безопасности производства);

З,4,4|, в соответствии с условиJIми !оговора своевременно предоставлять достоверную
информацию о ходе исполнениjI своих обязательств, в том числе о сложностях, возникающих при
исполнении Щоговора. Срок предоставлениrI информации о ходе исполнениrI обязательств составляет l
(один) рабочий день с момента получениlI запроса Заказчика.

З.4.42. предоставлять Заказчику по его требованшо документы о качестве продуктов питания, в том
числе документы, подтверждающие соответствие продуктов питания, приготовленной пищи требованиям
нормативных документов (деютарации о соответствии, свидетельства о государственной регистрации,
доkументов о проведении ветеринарно-санитарной экспертизы), сопроводительные документы,
обеспечивающие прослеживаемость продуктов питаниjI, результаты производственного контроля;

З,4.4З. обеспечивать использование производственных помеuдений и иньгх помещений, укa}занных в
пп. З.2,'7 настоящего,Щоговора, только для предоставления услуги по организации питания по данному
,Щоговору;

3,4.44. устранить за свой счет все выявленные недостатки при окiвании усJIуг;
З.4.45. в случае введеншI в Российской Федерации ограничениjI на применение иностранных

продуктов пупания в общеобразовательных организациях по требованию Заказчика искJIючить их из меню.
З.4.46. немедленно предупредить Заказчика и до получения от него указаний приостановить
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ок,lзание услуг при обнаружении возможньtх неблагоприятных для Заказчика последствий оказания

з.4,47. предоставлятЬ пО запросУ Заказчика, а также уполномоченньIх государственньtх
муниципаЛьных органов всЮ необходип,гуtО информацИю и докуме}rты о качестве закупаемьгх дJIя

организацИи питаниJI продуктоВ питания, об условиях хранения про.ryктов питаниlI и об условиях
приготовления горячего питания, 8 в случае необходимости предъявJlять для осмотра транспорт и

помещениJI для хранения продуктов питаниJI и помещения для приготовлениJI горячего питания;

з.4.48, предоставлять возможность беспрепятственного доступа представителей Заказчика и

уполномоЧенныХ органов для осуществлениlI проверки соблюдения Исполнителем настоящего,Щоговора;

З.4.49. надЛежащим образом исполнять иные пришIтые на себя обязательства по Щоговору;

3.5. Исполнителю запрещепо:
3.5.1. готовить на технологическом оборудовании пищеблока Заказчика продукцию, не входяп{ую в

утвержденное Заказчиком меню;
З,5.2. при изготовлении продукции использовать сырье, запрещенное дтя питания обl^rающихся.

з.5.3. привлекать для непосредственного оказаниJI усJryг (приготовлениJI питаниjI) третьих лиц,

субподрядчиков, соисполнителей;
З.5.4. храНить В образоватеЛьной оргаНизациИ любуЮ продукцеilО, не входяIIýi.Ю В утвержденное
заказчиком основное, лечебное (диетическое) меr*о, а так же предметы, не имеющие отношениrI к
организации горячего пупания и технологическому производственному процессу.

4. Сроки и условия приемки оказанЕых услуг
4.1, Приемка оказанных услуг осуществляется Заказчиком один раз в месяц в течение 20

(лвалчати) рабочих fiней с момента предоставления Исполнителем акта об оказании услуг.
ИсполниТель предоСтавJшеТ ЗаказчикУ акт об оказании услуг в следующие сроки:

а) по организации питания обучающихся | - 4 классов до 5 (пятого) числа месяца,

следующего за отчетным;
за декабрь 2025 года в срок до 20 декабря текущего года;

б) по орiанизации питания обучаюпдихся с ограниченными возможностями здоровья до 5

(пятого) числа месяца, следующего за отчетным.
4.2. ПрИ на]Ти[IиИ по резульТатам trриемки готового питаниJI зzlмечаний по его качеству,

колиtIеству иIм ассортименту Заказчик оповещает об этом Испоrпrите:rя и вправе требовать

устраненИJI БышеуказанньD( нарушений. В сrryчае не устранениJI в указанньй срок нарушений, усJryги
считЕlются не оказанными и Заказчик не оплачивает, даrrньй объем усJryг.

5. Ответственность сторон и порядок разрешения споров

5.1. За неисполнение иIм ненадлежащее испоJIнение обязательств, предусмотренньIх

договороМ, стороны несуТ ответственностЬ в соответствии с законодатеJIьством Российской

Федерации.
5.2. В сJryчае просрочки исполнениJI Заказ.шлком обязательств, предусмотренных договором, а

также в иныХ сJryчаJtх неиспоJшения иIм ненадJIежащего испоJшенIUI заказчиком обязателъств,

предусмоТренЕьIХ договороМ, Исполнитель вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней).

5.3. Петrя начисJUIется за кilк.ЩIй день просрочки испоJIнения Заказчиком обязатезъства,

предусмотренного договором, начиная со дIUI, след}.ющего после д}UI истечешUI установленного

договором срока исполнениJI обязательства. Такая пешI устанавливается в размере одной трехсотой

действ}тощей на дату уIIлаты пеней кrпочевой ставки I]еrrграьного банка Российской Федерации от

не уплаченной в срок суммы.
5.4. Штрафы начисляются за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренньж

договором, за искJIючением просРочки испоЛнения обязательств, предусмотренных договором.

Размер штрафа опредеJIяется договором в порядке, установленном настоящим ,Щоговором, за

каждый факт неисполнениJI заказчиком обязательства в ршмере:
_ 1000 рублей, если цена договора не превышает 3 млн. рублей (включительно);

- 5000 рублей, если цена договора составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);

-10000 рублей, еслИ цена договора составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей
(включительно);

5.5. В СJD/чае просрочки исполненIш Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного

обязательства), предусмотренньгх договором, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего

исполнениrI Исполнителем обязательств, предусмотренных договором, заказчик направляет Исполнителю

требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).
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5.6. Пеrrя начисJuIется за каждый день просрочки исполнения Исполнителю обязательства,
предусмотренного договором, начиная со дня, сле.ryющего после дIU{ истеченI4J{ установленного договором
срока исполнениJI обязательства, и устанавливается в размере одной трехсотой действующей на даry
уIIлаты пени ключевой ставки Щентрального банка Российской Федерации от цены договора (отдельного
этапа исполнениlI договора), уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств,
предусмотренных договором (соответствующим отдельным этапом исполнения договора) и фактически
исполненных Исполнителем, за искJIючением случаев, если законодательством РоссиЙскоЙ Федерации

установлен иной порядок начисления пени.
5.7. Штрафы начисляются за каждый факт неисполнениrI или ненадлежащего исполнения

Исполнителем обязательств, предусмотренных договором, за искJIючением просрочки исполненшI
Исполнителем обязательств (в том числе гарантийньж обязательств), предусмотренных договором.

Размер штрафа устанавливается договором в ра]мере 1 процента цены договора, но не более 5 тыс.

рублей и не менее 1 тыс. рублей.
5.8. Общая сумма начисленньtх штрафов за неисполнение уIIи ненадлежащее исполнение

Исполнителем обязательств, предусмотренных договором, не может превышать цену договора.
5.9. Общая сумма начисленных штрафов за ненадлежащес исполнение заказчиком обязательств,

предусмотренных договором, не может превышать цену договора.
5.10. Исполнитель обязан возместить убытки, причиненные заказчику в ходе исполнения договора,

в порядке, предусмотренном законодательством Российской Федерации.
5.11. В случае fiросрочки исполнениrI Исполнителем обязательств, предусмотренных договором, а

также в иных случаях неисполнениlI или ненадлежащего исполненшI Исполнителем обязательств,
предусмотренных договором, заказчик вправе после направлениrI требования об угьчате сумм неустойки
(штрафа, пени) и поJý/чениrI отказа (или неполучениrI в установленный срок ответа) от Исполнителя об

удовлетворении данных требований удержать сумму начисленных неустоек (штрафов, пени) одним из
следующих способов:

- из денежных средств, перечисленных Исполнителем в качестве обеспечения исполнениJI договора
и находящихся на счете заказчика;

из независимой гарантии;
- из оплаты по договору, tryтем ее уменьшениJI на cyМInry начисленной неустойки (штрафц пени);
- взыскать неустойку (штраф, пени) в порядке, установленном законодательством Российской

Федерации (в судебном порядке).
5.12. Угlrrата неустойки (штрафа, пени) не освобождает виновную сторону от выполнен}ш приFIJIтых

на себя обязательств по договору.
5.13. Сторона освобождается от уrrлаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что неисполнение

или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного договором, произошло вследствие
непреодолимой силы иlIи по вине другой стороны.

6. Обстоятельства непреодолимой силы
6.1. Согласно ч. З ст.401 ГК РФ стороны несут ответственность за ненадлежащее исполнение

обязательств, если не докажут, что надлежащее исполнение окzlзzшось невозможным вследствие
непреодолимой силы, то есть чрезвычайных и непредотвратимых при данных условрuIх обстоятельств. К
таким обстоятельствам не относятся, в частности, нарушение обязанностей со стороны контраген,гов
до,'uкника, отсутствие у должника необходимых денежных средств.

б.2. Стороны не несуг ответственность за неисполнение или ненадлежащее исполнение своих
обязательств по настоящему ,Щоговору в случае возникновения обстоятельств непреодолимой силы,
наступление и последствиJI действий которых стороны не мопIи предусмотреть, предотвратить иJIи
преодолеть.

6.З. При возникновении обстоятельств непреодолимой силы срок исполнения договорньtх
обязательств откJIадывается на срок сорiвмерный сроку действия соответствующих обстоятельств. При
невозможности исполнения обязательств на срок более З-х месяцев, к€Dкдм из сторон вправе расторгнуть
настоящий ,Щоговор.

6.4. Сторона вправе ссылаться на форс-мажорные обстоятельства, как преrulтствие к выполнению
условиЙ настоящего Щоговора только при наличии письменного уведомления, направленного другоЙ
стороне в течение 3 (трех) днеЙ с момента их возникновениlI и при условии признаниJI форс-мажорных
обстоятельств таковыми ТЬргово-Промышленной палатой РФ или ее структурными подразделениlIми
(выданной справкой).
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7. Условия изменения и расторженпя договора \
7.1. Изменение условий договора при его исполнении не допускается, за искJIючением их изменен

по соглашению сторон В СJý/Чаях, определенных в Положении о закупках товаров, работ, усJIуг Заказчика,
документации о закупке, законодательством РФ.

7.2, Заказчик вправе в одностороннем внесудебном порядке расторгнуть .щоговор с Исполнителем в
СJý/чаях:

-СИСТеМаТического (более 3 раз) нарушениJI или невыполнениrI Исполнителем условий Щоговора;
-несоблюдения Исполнителем требований по качеству Услуг;
-ВЫПОЛНеНИlI Исполнителем усJryг с отступлением от требований настоящего Щоговора,

Технического задания.
-установления факта проведения процедуры

него процедуры банкротства;
ликвидации Исполнителя или проведениJI в отношении

-еСЛИ у Исполнителя имеется задоJDкенность по начисленным нчtлогам и сборам и иным
ОбЯЗаТеЛьным платежам в бюджеты любого уровня или государственные внебюджетные фонды за
ПРОШеДШиЙ календарныЙ год, размер котороЙ превышает двадцать IшTb процентов ба,тансовоЙ стоимости
аКТИВОВ ИСполнителя по данным бухгалтерскоЙ отчетности за последний завершенный отчетrый период;

-еСЛИ Во время исполнениJI .Щоговора выяснится, что Исполнитель вкJIючен в реестр
недобросовестных поставщиков;

ИСполнитель обязан незамедлительно информировать Заказчика о наступлении случаев,
предусмотренньtх настоящим пунктом.

7.3.Настоящий Щоговор может быть расторгн},т:
- В ОДНОСТОронЙем внесудебном порядке по основаниJ{м, предусмотренным п.п. 6.З,7.2,Щоговора,

rтУТеМ направлениJI письменного уведомлениJI о расторжении, при этом ,Щоговор будет считаться
расторгнутым с даты, указанной в уведомлении;

-ПО СОглашеншо Сторон tцлем подписаниlI дополнительного согJIашения к настоящему.Щоговору;
-по решению суда в сJý/чаях, предусмотренных Гражданским кодексом РФ.
7.4.При досрочном прекращении действия настоящего .Щоговора Заказчик производит расчет с

ИСпОлнителем за фактически оказанные услуги Исполнителем, которые подтверждаются Актом об
оказанных услугах.

8, Порядок разрешения споров' 8,1. Разногласия между Сторонами, вытекающие из условий настоящего договора, либо иные, не
УРеryлиРОваннilе настоящим договором отношениlI, р€lзрешаются в установленном порядке путем
ПеРеГОВОРОв между Сторонами. Срок ответа на претензию - 10 днеЙ с момента ее поJryчениJI.

8.2. ВСе споры, разногласиJI или требованиrI, возникающие из настоящего договора или в связи с ним,
В ТОМ ЧиСле касающиеся его закJIюченIUI, исполнениlI, нарушеншI, прекращения или недействительности,
подлежат рассмотрению в Арбитражном суде Оренбургской области.

8.3. Стороны признают юридическую силу за документами, направJIяемыми с адресов электронной
почты Заказчика и Исполнителя, указанных в разделе 12 настояпдего договора.

9, Срок, периодичность поставки и срокдействия настоящего договора
9.1. Срок ок,ваниjI усJryг: с 0|.02.2025г. по 3l.|2.2025 rода.
Периодичность оказания усJtуг: ежедневно в соответствии с Режимом питаниjI детей, угверяценным

Заказчиком, кроме выходных, праздничньж и каникулярньtх дней, а также иных дней, когда )л{реждение
Заказчика не функционирует по причине проведеншl ремонтных работ, чрезвычайных ситуаций, а также по
иным причинам.

Место оказаниlI усJryг: г. Оренбурц проезд Промысловый, д.11 .

9.2. ЩОГОВОр вступает в сиItу и становится обязательным с момента закJIючени;I и действует до
полного исполнениlI обязательств сторонами.

1 0. Заключительные положения
10.1. НаСтоящий договор подписан обеими сторонами в соответствии с действующим

законодательством.
10.2. Спецификации, акты, приложенLIJI к.Щоговору являются его неотъемлемой частью.
10.З. По иным вопросам, не уреryлированным настоящим договором, Стороны руководствуются

законодательством Российской Федерации.
10.4. В случае изменениJ{ у одной из Сторон адреса места нахождениJI, почтового адреса, банковских

реквизитов, такая Сторона обязана незамедлительно письменно известить об этом другуто Сторону о
вышеукrванных изменениях.



/

10.5. Внесение измененийи дополнений в условIIII договора, не противоречаIцих законодательству
Российской Федерации, осуществляется гý/тем закJIючениII Сторонами письменных дополнительных
соглашений к договору, которые являются его неотъемлемой частью.

10.6. При исполнении договора не допускается перемена Исполнителя, за исIQ,Iючением случаев,
если новый Исполнитель является правопреемником Исполнителя по договору вследствие реорганизации
юридического лица в форме преобразованиjI, слияния, присоединенIбI.

10.7. Стороны обязуются обеспечить конфиденциальность сведений, относящихся к предмету

договора, и ставших им известными в ходе исполнениJI договора.
10.8. ПриложениrI Ns 1,2 к настоящему .Щоговору являются неотъемлемой частью настоящего

договора.
11. Антикоррупционная оговорка

11.1.,При исполнении своих обязательств по договору Стороны, их аффилированные лица, работники,
представители не выплачиваюц не предлагают выплатить и не рiврешают выIIлату денежных средств или
иных ценностей, прямо или косвенно, любым лицам для оказания влияния на действия или решения этIтх

лиц с целью получить какие-либо неправомерные преимущества или с иными противоправными целями.
Также Стороны, их аффилированные лица, работники, представители при исполнении договора не

осуществляют действия, квалифицируемые российским законодательством как вымогательство взятки IIJIи

предмета коммерческого подкупа, коммерческий подкуп, посредничество в коммерческом подкупе, дача или
поJIучение взятки, посредничество во взяточничестве, а также иные действиJ{, нарушающие требования
законодательство о противодействии коррупции.

11.2. В сJIучае возникновения у Стороны оснований полагать, что произошло или может произойти
нарушение условий, предусмотренных rтунктом l 1. l договора, она обязуется незамедлительно уведомить об
этом другую Сторону в письменной форме по реквизитам, ук€ванным в разделе 12 договора. В письменном

уведомлении Сторона обязана уквать обоснованные факты или предоставить материrlлы, достоверно
подтверждающие или дающие основание полагать, что произошло или может произойти нарушение.

Сторона, поJtучившая уведомление, обязана рассмотреть такое уведомление и сообщить другой
Стороне об итогах его рассмотрениJ{ в письменной форме по реквизитам, ук€ванным в разделе 12 договора,
в срок, не превышающий l0 календарньгх дней с даты получения такого уведомленрш.

11.3. В случае нарушениJI одной Стороной обязательств, предусмотренныхtryнктом 11.1 договора, и
(цли) неполученшI другой Стороной в установленный настоящим договором срок подтвержден}uц что
нарушения не произошли, другая Сторона направJu{ет обоснованные факты ипи предоставляет материалы в

компетентные органы в соответствии с законодательством Российской Федерации.
12. Адреса и банковские реквизиты сторон

ЗАКАЗЧИК:
Муниципа,rьное общеобразовательное автономное

учреждение кЛицей Ns 7)
460051, г.Оренбург, пр.Промысловый, 1 1

тел. 4З -0'7 -20, тел.бухгалтерии 98-'7 6-З'7

инн 5610070]128 кIrп 56100l001

финансовое управление администрации г.Оренбурга
(МОАУ кЛицей NЬ '7>>, л/сч 039.30.033.2,
039.з0.033.4, 039.з0.0зз.5)
pl с 0З2З 4643 53 70 1 00053 00
Банк: Отделение Оренбург // УФК по Оренбургской
области, г. Оренбург
Бик 0l5з54008
кор/сч 40 1 028 1 05453 70000045

Ns 7)

Н.Г. Пушкарева

ИСПОЛНИТЕЛЬ:
Общество с ограниченной ответственностью
кКоМБИНАТ ПиТАниlI NЬ 1 )
l99004, россиlI, г. сАнкт-IIЕтЕрБург,
вн.тЕр.г. муниципАльныЙ округ м ,7,

линия 8 - я В.О., д, 25, литера А, помещение 14Н
кабинет К1'7 - 7
kтIIн 47260017з 1

кI]п 780101001
огрн 1\44,7260007]l5
Банковские реквизиты:
р/с 40702810518970001546
юс з010181014525000041l
Бик 04452541|
Банк ФИЛИАЛ "Т[F.НТРАЛЬНЫЙ к БАНКА ВТБ
(пАо)

Генеральный директоркЛицей



Приложение
к договору на оказание

по организации питания
Jъ от

обучающихся
. .20Z г"

тЕхниtIЕскоЕ зАдцlцв
на оказание услуг по организации питания обучающихся

Услryга окatзывается Исполнителем в соответствии с:
- Постановлением Правительства РФ кОб утверждении Правил оказания усJryг общественного

питаниjI)) от 21.09.2020 Ns 1515;
- ФЗ (о санитарно-эпидемиологическом благопол1..rии населениJI) от 30.0з.1999 J\гч 52-ФЗ;
- ФЗ'кО качестве и безопасности пищевых продуктов> от 02.01.2000 Ns 29-ФЗ:
- ФЗ (Об основах охраны здоровья грa:кдан в Российской Федерации> от 21.11.2011 Ns 323-ФЗ;
- Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.|0.2020 JЪ З2 (Об

утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.З12.4.3590-20 кСанитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населениJ{);

- Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28.09.2020 J\b 28 кОб
)"тверждении санитарньгх правил СП 2.4.З648-20 <<Санитарно-эпидемиологические требования к
организациJIм воспитания и обучениJI, отдыха и оздоровления детей и молодежи);

- СанПиН 2.З.2.10'18-01 кГигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых
продуктов)> (утв.ПостАновлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации Nl
36 от 14 ноября 2001 г.);

- СанПиН 2.З.2.|З24-03 кГигиенические требования к срокам годности и условиJIм хранения
пищевых продуктов) (утв. Постановлением Главного госиарственного санитарного врача Российской
ФедерацииJ\s98 от 22мая 200З г.);

- Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28 января 2021 J\Ъ 4 кОб

утверждении санитарных правил и норм СанПиН З,З686-2| <Санитарно-эпидемиологические требования
по профилактике инфекционных болезней>;

- Методическими рекомендации МР 2.4.0|'79-20 кРекомендации по организации питания
обучающихся общеобразовательных организаций>, утвержденными Федеральной сrг5окбой по надзору в

сфере защиты прав потребителей и благополучия человека 18.05.2020;
- другими действующими нормативными документами Российской Федерации.

ВАРИАНТ ДЛЯ БУФЕТА-РАЗДАТОЧНОЙ :

Питание в образовательном учреждении (лалее - УО) организуется путем доставки на
пищеблок в специализированной таре (гастроемкости) и реализации готовых горячих блпод, а

также кулинарных, мучных кондитерских и булочных изделий, приготовления горячих напитков и
отдельных блюд (отваривание яиц, заправка саJIатов, нарезка готовых продуктов) на базе

школьной столовой, раздачи готовых блюд, мытье посуды, уборки помещений с полным
соблюдением обязанностейДоговора каждой из сторон.

исполнитель при оказании усJц/г осуществляет приготовление питаниjI на базе пищеблока Заказчика

по адресу в соответствии с Таблицей М 1,, оборудованного набором технологического
и холодильного оборудования, имеющего производственные и скJIадские помещеншI.

Таблица Ns 1

наименование
заказчика

Место оказания усJtуг Количество обучающихоя

МОАУ <Лицей }Ф7>

г.Оренбурц
пр.ПромысловыЙ,

д.11

1-4 класс:
завтрак: 3б2 чел.
Обед: 0
Обучающиеся с ОВЗ
(1-11 класс):
1 смена:9 чел.
2 смена: 0
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При окrвании услуги по организации питания Исполнитель организует питание по меню,

разработанному в соответствии с требованиjIми СанПиН 2.З l 2. 4,З 590-20.
В исключительных случаях допускается подтвержденная необходимыми расчетами в соответствии с

требованиями СанПиН 2.З12.4.З590-20 замена одних продуктов, блюд и кулинарных изделий на другие
при условии их соответствиlI по пищевой ценности и в соответствии с таблицей замены пищевых
продуктов.

Исполнрrгель обеспечивает за свой счет лабораторный контроль качества и безопасности
приготоыIяемой пищи, руководствуясь документами по контроJIю параметров в критических контрольньtх
точках в соответствии с разработанными, внедренными и поддерживаемыми процедурами, основанными на
принципах ХАССП (т.е. системы международньtх критериев безопасности производства).

Прл налишп,r по результатам приемки гOтового I]итаниlI замечаний по ею качеству, колшIеству или
ассортимекry Заказчик оповещаот об этом Исполrrрrгеля и вправе требовать усцанен}ш вышеуказанньD(

нарушений. В случае не ycTpaHeHIilI в указанный срок нар}шений, усrгуги считalются не окrванными и Заказчдс

не оI]JIачивает даrrrrый объем усJIуг.
Исполнитель обеспечивает предоставление усrryг по организации питаниrI, а также весь ассортимент

выпускаемой продукции в течение учебного дня.
К приготовлению питаниJ{ допускаются лица, обладающие соответствующей профессиональной

ква,лификацией, прошедшие предварительные (при поступлении на рабоry), периодические медицинские
осмотры и гигиеническое об5rчение.

Все сотрудни&и пищеблока доJDкны быть обеспечены достаточным количеством спецодеяцы,
моющих и дезинфицирующих средств, и иными материальными средствами, в соответствии с

требованиями, предъявляемыми Роспотребнадзором РФ.
При приготовлении готовых блюд и кулинарных изделий доJI}кны использоваться приемы кулинарноЙ

обработки, сохраняющие пищевую ценность готовых блюд и их безопасность. Исполнитель обязан

осуществлять полную закJIадку продуктов согJIасно утверждённому и согласованному Заказчиком меню.
Готовые блюда доJDкны соответствовать гигиеническим требованиям к безопасности и пищевой

ценности, предъявляемым к пищевым продуктам.
Подогрев остывших ни)ке температуры рi}здачи готовых горячих блюд не доtryскается.

, Исполнитель осуществляет организацию питания Iцлем предварительного накрытия столов. При
этом Исполнитель не вправе привлекать обучающихся к приготовлению и р€вдаче блюд. Исполнитель

должен обеспечить соответствие количества порций заявленному Заказчиком количеству питающихся
обучающихся.

Отгryск питания обучающимся необходимо организовывать по классам (группам) на переменах, в

соответствии с режимом учебных занятий, указанным в утвержденном Заказчиком Порядке организации
школьного питаниjI, tý/тем предварительного накрытиJI столов.

Исполнитель производит уборку столов в обеденном з€lJIе, мытье кухонной посуды и инвентаря,

уборку помещений пищеблока согласно требованиям санитарных норм и правил.
При приготовлении питаниjI Исполнитель доJDкен использовать продукты, предназначенные дтя

организации питания в образовательных учреждениях, в соответствии с действующими нормативными

документами. Продукты, испQльзуемые при приготовлении питаниJI, должны соответствовать требованиям
к качеству и безопасности пищевых продуктов, а также сопровождаться документами, удостоверяющими их
качество и безопасность.

При организации питаниlI Исполнитель осуществJIяет приобретение и транспортировку до места
ок€}заниrI усJryг (места приготовления питания) набора необходимых пищевых продуктов и
продовольственного сырья в условиJIх, обеспечивающих их сохранность и предохранение от загрязнениJI в

соответствии с требованиJIми СанПиН 2.З l 2 . 4 .З 5 9 0-2 0.

flля определения норм отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве кулинарной
продукции доJDкен использоваться национальный стандарт ГОСТ З1988-2012 кУслуги общественного
питаниr{. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции
общественного питания).

Исполнитель доJDкен обеспечить н€шичие и оформление информационного стенда в обеденном з€uIе,

который доJDкен содержать информацшо, предусмотренную законодательством РФ, в том числе:
- об объемах блюд и названия кулинарных изделий;
- ИНН организации;
_ книry предложений (прошнурованцrю, пронумерованную и заверенFtуIо печатью и подписью), Закон

о защите прав потребителей;
- контакты организатора.
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Исполнитель ежедневно вывешивает на объекте в обеденном зatле Заказчика и в месте,
доступном для родителей (законных представителей) обучающгхся, меню на текущий день, утвержден
руководителем образовательного учреждения и содержащее следующие сведениJI:

перечень
(объеме)

дату, наименования отдельных приемов пищи и распределенный по отдельным приемам пищи
наименований кулинарной продукции (блюд и кулинарных изделий), а также сведениrI о весе

порций готовых блюд продукции общественного питания;
полную и достоверtтую информацию по пищевой ценности (содержание белков, жиров, углеводов,

а также витаминов) и энергетической ценности (калорийности) каждого блюда (кулинарного изделия) и
кa)кдого приема пищи в совокупности;

- сведения о составе (перечень сырья и рецептурных ингредиентов без указания собственно

рецепryры) кiDкдого блюда и кулинарного изделия;
- конкретные наименованIдI вкJIючаемых в рацион питания фруктов, ягод, свежих овощей, а также

готовых пр'од}ктов промышленного производства (соков, кисломолочных напитков и т.п.);
- определяющие признаки качества для ряда пищевых продуктов (например, жирность молочных

продуктов, слово ксвежий> в названиjIх овощей и т.п.);
- полные и правиJIьные названиlI видов продукции общественного питаниJI и пищевых продуктов

промышленного производства, отрa:кающие вид используемого сырья и способ (технологию)
приготовJIения блюда, или кулинарного изделиJI и его отдельных ингредиентов;

Исполнитель обязан обеспечивать соответствие результатов оказания услуг требованиям качества,
безопасности жизни и здоровья, а также иным требованиям сертификации, безопасности (санитарным
нормам и правилам, государственным стандартам и т.п.), лицензирования, установленным действутощим
законодательством Росбийской Федерации.

Исполнитель обязан соблюдать сроки годности, температурно-вл€Dкностные режимы и условиJI
хранениJI пищевых продуктов, установленные изготовителем, и соответствующие требованиям
нормативных документов при хранении на скJIадах Получателя усJryг Продукции, в том числе
скоропортящейся и особо скоропортящейся, а также готовой кулинарной продукции и по.гryфабрикатов.

,Щоставка пищевых продуктов и готовой кулинарной продукции доJDкна осуществляться специrulьно
выделенным для перевозки пищевых продуктов транспортом.

При транспортировке пищевых продуктов должны быть соблюдены принципы товарного соседства,
Скоропортящиеся пищевые продукты доJDкны перевозиться охJIаждаемым или изотермическим

транспортом, обеспечивающим сохранение установленных температурных режимов хранения, либо в
изотермическЙх контейнерах.

Транспортные средства для перевозки пищевых продуктов доJDкны содержаться в чистоте, а их
использование обеспечивать условиlI, исключающие загрязнение и изменение органолеtIтических свойств
пищевых продуктов.

Транспортные средства должны подвергаться реryлярной очистке, мойке, дезинфекции С

периодичностью, необходимой для того, чтобы грузовые отделениjI транспортных средств и контеЙнеры не
мопIи являться источником загрязнениJI продукции

Лица, сопровождающие продовольственное iырье и пищевые продукты в tryти следования и
выполнlIющие их погрузку и выгрузку, доJDкны использовать специ€lльную одежду (халат, рукавицы), иметь
личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о результатах медицинских осмотров, в

том числе лабораторных обследованиЙ, и гигиенического обучения.
Изотермические емкости (термосы) для перевозки готовьtх блюд подлежат обработке в соответствии С

инструкциями по применению.
Тара, в которой привозят продукты, должна быть промаркирована и использоваться строго по

нaвначению.
Продовольственное сырье и готовая кулинарная продукцлш при транспортировании не дол)кны

контактировать друг с другом.
Не догryскается поставка и использование пищевых проryктов, поJDaченных с использованием

генно-июкенерно-модифицированных организмов (ГМО), в том числе пищевых продуктов с нчtJтичием

генно-инженерно-модифицированных микроорганизмов (ГI\Д4).
Каждая партIlя поставJuIемых на пищеблок продуктов доJDкна соответствовать гигиен}tческлIм

,гребованttялt, предъявляемым к продовольственному сырью и пищевым продуктам, и сопровождаться
документами, подтверждающими качество и безопасность поступившей продукции: декJIарациями о

соответствии, ветеринарными сопроводительными документами, оформленными в соответствии с
Приказом Минсельхоза России от27.|2,2016 J\Ъ 589 кОб утверждении ветеринарньtх правил организации

работы по оформлению ветеринарньгх сопроводительных док}ментов, порядка оформления ветеринарных
сопроводительных документов в электронной форме и порядка оформления ветеринарных
сопроводительных документов на бумажных носителях).
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Пищевые прод}кты промышленного производства должны иметь маркировку, содержап{ую сведениJI

в соответствии с Техническим решаментом Таможенного союза (ТР ТС 02212011 кПищевая продукция в

части ее маркировки>) и ГОСТ Р 51074-200З:
Исполнlтгель осуществляет выдачу готовой пищи только после снlIтия пробы. Оценку качества блюд

по органолеrтIическим показателям проводит бракеражная комиссия в составе не менее трех человек. Пробу
снимают непосредственно из емкостей, в которых готовится пища. Результат бракеража регистрируется в

кЖурнале бракеража готовой кулинарной продукции), по форме в соотв9тствии с СанПиН2.3,2 |324-0З,
СанПиН 2.з 12.4.з 590-20.

Непосредственно после приготовления кулинарной продукции отбирается с)лочная проба (все

готовые блюда, включая пищевые про.ryкты промышленного производства). Суточная проба заказчиком не

оплачивается и обирается: порционные блюда - в объеме одной порции (включая пищевые продукты
промышленного производства); холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки - в количестве не

менее l00 г.

Вес порционных блюд долrкен соответствовать вьIходу блюда, указанному в меню.

ЗАКАЗЧИК: ИСПОЛНИТЕЛЬ:

/
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,*#

Приложение ЛЪ 2

к договору на оказание усJryг
по организации питаниrI обучающихся

202

категория обучающихся Дето-дни Стоимость в день. руб. суммц руб.

1-4 класс:
завтрак

42976 73,51 3 159 1б5,7б

1-4 класс;
обед

0 l05,08 0

Обучающиеся с ОВЗ (1-

11 класс):
завтDак

765 81,82 62 592,30

Обучающиеся с ОВЗ (1-

11 класс):
обед

0 113,39 0

Всего: 3 221758,0б
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